
M a d a m e  R o c h e



Д О М  З А Г А Д О Ч Н О Й  А З И А Т К И  M A D A M E  R O C H E  П Л О Щ А Д Ь Ю  1 1 0 0  М 2  О Т  

Т В О Р Ч Е С К О Г О  О Б Ъ Е Д И Н Е Н И Я  P L A C E B O / 2 5 ,  И З В Е С Т Н О Г О  П О  П Р О Е К Т А М  

L O F T  H A L L ,  T E M P L E  O F  D E E R ,  M R .  P I N K Y  В  С А Н К Т - П Е Т Е Р Б У Р Г Е  

И  С Т Р О Я Щ Е Й С Я  М Е Ж Д У Н А Р О Д Н О Й  С Е Т Ь Ю  Б У Т И К - О Т Е Л Е Й  L O F T ' E L  M R . P I N K Y .  

В  M A D A M E  R O C H E  Б О Г Е М Н А Я  А Т М О С Ф Е Р А  Г О Н К О Н Г С К О Г О  О С О Б Н Я К А  

С О Ч Е Т А Е Т С Я  С  К А Б А Р Е ,  Б А Р Н О Й  Л А Б О Р А Т О Р И Е Й  И  О Т Д Е Л Ь Н Ы М  М И Р О М  

М У Л Ь Т И К У Л Ь Т У Р Н О Й  К У Х Н И .

О  Р Е С Т О Р А Н Е

m m e r o c h e . r u



П Р И Г Л А Ш А Е М  П Р О В Е С Т И  У Н И К А Л Ь Н Ы Й  И В Е Н Т  В  M A D A M E  R O C H E  — 
Р Е С Т О Р А Н Е  С  А Р Т Е Ф А К Т А М И  И  И С Т О Р И Е Й  И З  2 3  С Т Р А Н . 

Т Р И  З А Л А  И  В Е Р А Н Д А :

BISTRO (банкет 65, фуршет 100): 1-й этаж с камином, дровяной печью и открытой
кухней в стиле индонезийского джогло. Подходит для шоу, перформансов и артистов.

CABARET MUTANT (банкет 50, фуршет 90): 2-й этаж с баром, уникальным  

светом и флорентийской акустикой для диджеев.

LABORATORY (банкет 65, фуршет 45): закрытая зона с камином, редким алкоголем  

и коктейлями — идеально для вип-ивентов, дегустаций и афтерпати.

ВЕРАНДА (банкет 100, фуршет 65): просторная площадка с баром, грилем 

и диджей-зоной для летних вечеринок.

Н А Ш И 
В О З М О Ж Н О С Т И

m m e r o c h e . r u



B I S T R O БАНКЕТ 65

Ф О Т О

ФУРШЕТ 100

С Х Е М А

https://drive.google.com/drive/folders/1iYmsGATk-5ZcYF_Gq2pV_OaPaF783Sre
https://drive.google.com/file/d/1ky6iXp0v7yoM5Ql4m6R3OR5s5NjexT37/view


C A B A R E T  M U T A N T БАНКЕТ 50 ФУРШЕТ 90

Ф О Т О С Х Е М А

https://drive.google.com/drive/folders/1xJU84gR0C2eoJ92mDssCcNTPmY0D9dL4
https://drive.google.com/file/d/1ky6iXp0v7yoM5Ql4m6R3OR5s5NjexT37/view


L A B O R A T O R Y БАНКЕТ 65 ФУРШЕТ 45

Ф О Т О С Х Е М А

https://drive.google.com/drive/folders/1SKy2nu1vKSQrDo7rzEM1r1BvoLCUmL4k
https://drive.google.com/file/d/1ky6iXp0v7yoM5Ql4m6R3OR5s5NjexT37/view


В Е Р А Н Д А БАНКЕТ 100 ФУРШЕТ 65

Ф О Т О С Х Е М А

https://drive.google.com/drive/folders/1QFeLXSFtryqppAZogwRe4YzMOi0OCWf7
https://drive.google.com/file/d/1ky6iXp0v7yoM5Ql4m6R3OR5s5NjexT37/view


Ф О Т О

M A D A M E  R O C H E  X  H Y P N O T I C A :  В Е Ч Е Р И Н К И  С  Г А Д А Л К О Й ,  Ж Е Н Щ И Н О Й 
С О  З М Е Ё Й ,  Ч А Й Н О Й  Ц Е Р Е М О Н И Е Й ,  А К Т Е Р А М И  И  С П Е Ш Л - М Е Н Ю .
L E F O R M :  П О Д Г О Т О В К А  П Л О Щ А Д К И  Д Л Я  Ф О Т О С Ъ Ё М К И ,  О Р Г А Н И З А Ц И Я 
К О Р П О Р А Т И В Н О Й  В Е Ч Е Р И Н К И  П О Д  К Л Ю Ч . 
S U P P O R T 7 7  &  F L O C K T O R Y :  З А К Р Ы Т И Е  О С О Б Н Я К А ,  М У З Ы К А ,  Т А Р О , 
К А Л Ь Я Н ,  Т Е М А Т И Ч Е С К И Й  Д Е К О Р .

Н А Ш И  К Е Й С Ы

https://drive.google.com/drive/folders/1hndsT-Xd_Q3tVDVEdIThGmwHGBPqR5XO


Т Е Х Н И Ч Е С К И Й  Р А Й Д Е Р

У Р О В Е Н Ь  Ш У М А :  В Е Р А Н Д А  Д О  2 3 : 0 0 ,  В Н У Т Р И  —  Б Е З 
О Г Р А Н И Ч Е Н И Й . 

4  Т У А Л Е Т А ,  Б А Р ,  Г А Р Д Е Р О Б ,  О Х Р А Н А ,  
Д О П .  С В Е Т / З В У К  П О  З А П Р О С У . 

П Л О Щ А Д Ь :  1 - Й  Э Т А Ж  —  2 9 0  М ² ,  C A B A R E T  —  1 6 0  М ² ,  

L A B O R A T O R Y  —  1 1 0  М ² ,  В Е Р А Н Д А  —  2 8 4 , 5  М ² .

Т Е Х Н И Ч Е С К И Е 
П А Р А М Е Т Р Ы

https://drive.google.com/drive/folders/1tUZNRxb37fUvAp9lQRpxnWL73aGrQY4h


m m e r o c h e . r u



Представлено актуальным и авторским comfort-food, построенным на 
захватывающих вкусовых сочетаниях соусов и высококачественных овощах, мясе и 
морепродуктах. 

Десерты разработаны шеф-кондитером Ксенией Щегловой без добавления сахара, 
с легкими текстурами, суперфудами и неочевидными сочетаниями. Проект 
исповедует экологичный подход к еде, сотрудничает с фермерами, делает масло 
и сметану, печет ремесленный хлеб и внедряет безотходное производство.
 

Барная карта включает в себя авторские и олд фэшн коктейли, впечатляющие 
даже бывалых гедонистов. Команда называет бар альтернативной кухней, где к 
напиткам подходят с лабораторной точностью и страстью парфюмеров. Каждый 
вкус, выведенный с помощью ротора или центрифуги, продолжает специально 
подобранный аромат. Эта же формула действует и наоборот.

М Е Н Ю  О Т  Ш Е Ф -

П О В А Р А  Л Е О Н И Д А 
Г О Л У Б Е В А

Ф О Т О

https://drive.google.com/drive/folders/12GoXBVBgiwiN0J0UrgLqsSb_7enRjrwA
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